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KOUDE HAPJES

Vitello tonato
Rundscarpaccio
Garnaalcocktail

Tartaar van zalm
Handgesneden steak tartare

Meloen parma
Tomaat mozzarella

Oester
Pasta pesto

Pasta mediterraans
Mini tomaat garnaal

WARME HAPJES

Scampi curry 
Kippenspiesje 
Gelakt buikspek 
Gemarineerde oester
Ovenhapjes 
Bruschetta
Cannelloni van asperges
 

	



Menu 1 
Tomaat mascarponesoep

***
Varkenshaasje archiduc seizoensgroenten en kroketjes

***
Tiramisu 

Menu 2
vitello tonato, rundscarpacio, steak tartaar

***
2 kaaskroketten

***
witloofsoep met garnalen

***
vispannetje

***
panna cotta 

Kidsmenu 
Tomatensoep met balletjes

***
Vol-au-vent met frietjes

***
Chocomousse 



VOORGERECHTEN

Tomaat garnaal
Duo kaas en garnaalkroket
St jacobsschelp
Asperges op z’n vlaams / beenham / serranoham in hollandaisesaus 
Tartare van zalm
Tataki van tonijn
Tartare van tonijn
Vitello tonato
Rundscarpaccio
Handgesneden steak tartare
Handgesneden steak tartare italienne 
Vis of scampipappilotte 
Carpaccio van tomaat met buratta 

SOEP

Tomatensoep met balletjes
Tomaat mascarponesoep
Paprikasoep
Wortel-currysoep
Venkelsoep
Aspergesoep (seizoen)
Pompoensoep (seizoen)
Kreeftensoep afgewerkt met garnalen
Witloofsoep afgewerkt met garnalen
Broccoli – courgette 



HOOFDGERECHT

Varkenshaasje archiduc/pepersaus met seizoensgroenten en kroketjes 
Chateaubriand met winterse groenten en kroketjes
Lamskroon met winterse groenten en kroketjes 
Stoverij varkenswangetjes met kroketjes 
Witloof in den oven met puree
Vol-au-vent met frietjes
Stoofvlees met frietjes
Wildstoofpotje met winterse groenten en kroketjes
Gebraden kip met appelmoes en gekruide krieltjes 
Penne Arrabiata
Pasta zeevruchten
Penne kip en curry 
Tagliatelli gerookte zalm en prei 

VIS

Scampi diabolique linguini
Scampi curry linguini
Zalmfilet in Hollandaisesaus en groentegarnituur met duchesse aardappelen 
Kabeljauwhaasje in saffraansaus en prei met duchesse aardappelen 
Zeeduivel met groentegarnituur in Ostendaisesaus en duchesse aardappelen
Vispannetje met duchesse aardappelen
Paling in’t groen met duchesse aardappelen



VEGETARISCH

Linguini boschampignons met truffel
Zoete aardappel met feta, rode ui afgewerkt met pijpajuin
Gevulde aubergine
Gevulde groene courgette 
Vegetarische lasagne

KIDS

Spaghetti bolgonaise
Lasagne
Kip met appelmoes
Balletjes in tomatensaus



DESSERT 

Chocomousse 
Bavarois
Chocoladefantasie 
Tiramisu
Tiramisu speculoos
Panna cotta met rode vruchten
Crème van hazelnoot en geitenkaas met passievruchtcoulis 
Panna cotta met gekarameliseerde appel, kaneel, Amaretto en 
speculooscrumble
Dame blanche
Vanille ijs met aardbeien aardbeicoulis en speculooscrumble
Rijstpap (bruine suiker/krieken)
IJstaart of Lammetje 10-20 pers
 



Gelieve tijdig je bestelling telefonisch door te geven of te mailen naar
info@de-smaakmakers.be 

en bevestigingsmail ontvangen.


